
2020 Nuits-Saint-
Georges Premier Cru Les
Damodes, Domaine de la
Vougeraie
Land: Frankrike
Region: Bourgogne
Druvblend: 100% pinot noir
Vinnmakning: 84% hela klasar.
18 månader i 35% ny fransk ek

2022 Nuits-Saint-
Georges Les
Charbonnières, Jean-
Claude Boisset
Land: Frankrike
Region: Bourgogne
Druvblend: 100% pinot noir
Vinnmakning: 50% hela klasar.
15 månader i 43% ny fransk ek

2007 Beaune-Grèves
Premier Cru Vigne de
l’Enfant Jésus, Bouchard
Père et Fils
Land: Frankrike
Region: Bourgogne
Druvblend: 100% pinot noir
Vinnmakning: 100%
avstjälkade druvor. 12-14
månader på 40-50% ny ek

2004 Le Corton Grand
Cru, Bouchard Père et
Fils

Land: Frankrike
Region: Bourgogne
Druvblend: 100% pinot noir
Vinnmakning: 100%
avstjälkade druvor. 12-14
månader på 50-70% ny ek

”Bourgogne i magnumformat”
VIP-passet



2022 Nuits-Saint-Georges
Les Charbonnières, 
Jean-Claude Boisset

Land: Frankrike
Region: Bourgogne
Druvblend: 100% pinot noir
Vinnmakning: 50% hela klasar. 15 månader i 43% ny fransk ek

Négocianthuset Jean-Claude Boisset bär sitt namn efter mannen med samma namn – en imponerande personlighet som
gjort mycket för hela Frankrikes vinnäring. Monsiuer Jean-Claude Boisset började sin framgångsrika bana i vinbranschen
på 1960-talet när han började köpa och sälja viner. När Jean-Claude som ung gav sig in i vinbranchen var det emellertid allt
annat än en självklarhet, hans egna föräldrar var nämligen lärare och han fick på eget bevåg starta sin vinfirma. Hans
recept för framgång visade sig vara optimism, uthållighet och tur. I de vindlande källarna och i abbedissans gamla boning,
med utsikt över premier cru-vingårdarna, vilar än idag en fridfull stillhet.

Det världskända byn Nuits-St-George är belägen mellan Dijon och Beaune. Vingårdarna ligger i en östlig exponering och
sträcker sig på en sträcka om 6 kilometer – totalt 160 hektar. Druvorna till 2022 Nuits-Saint-Georges Les Charbonnières
kommer från de södra delarna av appellationen där altituden är något lägre än vingårdarna i norr och jorden består av
märgel med sand och småsten i topplagret och mognadsnivån på druvorna alltid är excellent.

Les Charbonnières ligger i den södra delen av byn, där höjdläget är något lägre än i norr. Jordmånen består huvudsakligen
av märgel, kombinerad med sand och småsten från den övre delen av sluttningen. Druvmognaden är alltid utmärkt här.
Jean-Claude Boisset förfogar över 1,22 hektar där rankornas ålder snittare på 58 år. Druvorna genomgick 50% avstjälning
(men krossades inte) och macererades i 23 dagar vid 12 grader. Vinet lagrades sedan i fatlkällaren under 15 månader där
43% av eken utgjordes av ekfat (100% av eken var lätt rostad för att framhäva frukt snarare än fat). Vid buteljering
genomgick vinet endast en lätt filtrering och vinet buteljerades med hjälp av gravitation. Enbart 3,132 buteljer kommer
från årgång 2022 som räknas som särskilt god i Bourgogne.



2020 Nuits-Saint-Georges
Premier Cru Les Damodes, 
Domaine de la Vougeraie

Land: Frankrike
Region: Bourgogne
Druvblend: 100% pinot noir
Vinnmakning: 84% hela klasar. 18 månader i 35% ny fransk ek

Domaine de la Vougeraie i byn Premeaux Prissey ägs och drivs av familjen Boisset. Domaine de
la Vougeraie såg dagens ljus år 1999. Efter att familjen Boisset från 60- till 90-talet köpt ett en
rad olika toppvingårdslägen i både Côte de Nuits och Côte de Beaune. Det första vingårdsläget
som köptes var ”Les Evocelles” i Gevrey-Chambertin som anskaffades av Jean-Claude redan
1964. Husstilen har fullkomlig fokus på elegans och att låta varje enskild terroir få spela
huvudrollen. Varje enskilt vingårdsläge har sin egen handsydda vinmakningsmetod, vilket
innefattar specialgjorda ekfat för jäsning – ett för varje läge. I fatkällaren arbetar man med åtta
olika tunnbinderier som alla bidrar med olika nyanser. Allting sker med hänseende till den mån-
kalender som styr det biodynamiska vinodlaråret.

Nuits-St-Georges Premier Cru Les Damodes kommer ifrån familjens 0,9 hektar stora parcell i
premier cru-vingården Les Damodes. Läget ligger norr om byn Nuits-St-Georges, precis på
gränsen till Vosne-Romanée vars silkiga tanninstruktur sägs utlånas till denna premier cru.
Jordmånen domineras av kalkhaltig lera täckt av grus i de övre segmenten och ren lera i de
lägre. Vinrankorna och vingården arbetas helt i enlighet med den biodynamiska läran.
Vinifiering skedde utan tillsats av jäst. Efter avklarad fermentering lagrades vinet i 16 månader i
20% lättrostad ny fransk ek från Cîteaux, Tronçais. Enbart 1,312 flaskor gjordes i årgången.



2007 Beaune-Grèves Premier
Cru Vigne de l’Enfant Jésus, 
Bouchard Père et Fils

Land: Frankrike
Region: Bourgogne
Druvblend: 100% pinot noir
Vinnmakning: 100% avstjälkade druvor. 12-14 månader på 40-50% ny ek

Bouchard Père et Fils är en av Bourgognes äldsta egendomar, grundat 1731 i Beaune av Michel
Bouchard. Michel var en klädförsäljare från Grenoble som stannade till i Beaune där han köpte
med sig ett vinfat för att sälja vidare under sin fortsatta resa. När han märkte hur stor
efterfrågan var återvände han till Bourgogne tillsammans med sin son Joseph för att satsa på
vin istället för kläder och resten är, som man brukar säga, historia. 

Beaune-Grèves Premier Cru Vigne de l’Enfant Jésus är ett av Bourgognes stora ikonviner. Vinets
namn kommer från en gammal legend som berättar om nunnan Marguerite du Saint
Sacraments välgärningar för Frankrike. Hon ansågs nämligen var den som låg bakom de böner
och uppenbarelser som slutligen ledde till att den sterila drottning Anne lyckades bli gravid med
den blivande kungen av Frankrike; ”Solkungen” Louis XIV år 1638. Som tack för att de fick sina
böner hörda skänkte kungen och drottningen denna exceptionella vingård till karmelitordern
som Marguerite tillhörde. Marguerite kom sedermera att grunda ”Domestiques de la famille du
Saint Enfant Jésus” varefter vingården tog samma namn. Enfant Jésus (eller Baby Jesus som
vinet ibland kallas i en kärleksfullt skämtsam förkortning) syftar alltså på den nyfödda
kronprinsen som man såg som landets räddning. Denna monopolvingård har varit i Bouchards
ägo sedan 1791 och ligger mitt i hjärtat av den 32 hektar stora appellationen Beaune-Grèves.
Själva vingården består av 3,92 hektar med öst-sydöstlig exponering och en jordmån som
består av kalksten och lera med sandiga grusjordar. 



2004 Le Corton Grand Cru, 
Bouchard Père et Fils

Land: Frankrike
Region: Bourgogne
Druvblend: 100% pinot noir
Vinnmakning: 100% avstjälkade druvor. 12-14 månader på 50-70% ny ek

Le Corton är själva hjärtat av appellationen corton grand cru i norra Côte de Beaune och det
enda grand cru-läget i Côte d’Or som i huvudsak är dedikerat till rött vin – gjort på pinot noir
(även om en mindre andel corton-Charlemagne produceras på samma kulle, av chardonnay).
Kullen Corton delas mellan kommunerna Aloxe-Corton, Ladoix-Serrigny och Pernand-
Vergelesses, och Le Corton utgör den centrala och historiskt mest ansedda delen, ofta belägen
mitt på sluttningen med optimal syd- till sydostexponering. Jordmånen är klassisk för området:
märgel och kalksten från juraperioden, ofta med inslag av järnrik lera som ger struktur, ryggrad
och ett lätt järnigt, nästan blodapelsinlikt djup i aromatiken. Höjdläget – ungefär 250–330 meter
över havet – ger god dränering och en svalkande ventilation som bevarar syran även varmare
årgångar. 

Viner från Le Corton är traditionellt mer strukturerade och tanninrika än många andra röda
grand cru i Bourgogne; de behöver tid och visar ofta mörkare fruktprofil – körsbär, plommon,
vildhallon – tillsammans med skog, kryddor och en tydlig mineralitet. Historiskt har Corton varit
uppskattat sedan medeltiden (kejsar Karl den store förknippas med kullen), och flera
namnkunniga producenter äger små parceller här, ofta uppdelade i specifika climats inom corton
grand cru (exempelvis Le Corton, Les Bressandes, Clos du Roi), där Le Corton räknas till de mest
klassiska uttrycken. Det är pinot noir med axlar – mindre silkeslen charm, mer struktur,
lagringskapacitet och terroirprecision. Själva läget består av 90.25 hektar där Bouchard äger 3,55
av dessa.


